SAVIETI ZA OCUVANJE SIGURNOSTI HRANE ~ n¢bih@
U SLUCAJU NESTANKA STRUJE b

HAPIH sty
Nestanak struje se moze dogoditi u bilo kojem trenutku. Sto mozemo uginiti kako bismo u .

takvoj situaciji oCuvali sigurnost hrane u hladnjaku i zamrzivacu?

PRIJE

Koristite termometar za provjeru
optimalne temperature u
hladnjaku/zamrzivacu.

Wefsa

Zamrznutu hranu grupirajte jer
kompaktno slozeni proizvodi dulje
zadrzavaju nisku temperaturu.

U slu€aju planiranog nestanka
struje zbog odrzavanja,

napunite zamrziva¢

plasti€énim bocama T
s vodom ili dodatnim

rashladnim ulo$cima.

i

U zamrzivacCu Cuvajte
rashladne uloske kako biste
ih tijekom nestanka struje
mogli premjestiti u hladnjak i

dulje ocuvati nisku

temperaturu hrane. /\)\/

TUEKOM
PRAVILO 4 SATA

Temperatura u zatvorenom hladnjaku ne unutar
sigurnog raspona otprilike Cetiri satan anka struje.

Zs

Zabiljezite vrijeme kada je
nestala strujal

Kod zamrzivaCa, sigurna temperatura moze se odrzati dulje: u I RCIEEE SFEMIPALLE

potpuno punom zamrzivaCu hrana ostaje na sigurnoj temperaturi [EEETROENINERIeR eI
do 48 sati ako se vrata ne otvaraju. moguce, otvarajte ih samc|>
Ako je zamrziva¢ napola pun, taj se period smanjuje na otprilike EUSIIEINISNEIGE potrebe!
24 sata.

Nakon toga dolazi do porasta temperature te nastaju uvjeti

pogodni za rast mikroorganizama koji uzrokuju kvarenje hrane.
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U SLUCAJU DUGOTRAJNOG NESTANKA STRULIE,
KORISNO JE IMATI SPREMNU OSNOVNU ZALIHU HRANE KOJA: Vazno je imati
odgovarajuci pribor
& ne zahtijeva Cuvanje u & je spremna za konzumaciju za otvaranje i
hladnjaku uz minimalnu pripremu pripremu takve

hrane (poput

& ne zahtijeva uporabu & je sigurna za konzumaciju ST e )

vode tijekom pripreme bez termiCke obrade




